
INDIRIZZO ENOGASTRONOMIA E 
OSPITALITA’ ALBERGHIERA 

CONTENUTI STANDARD 
per esami e attività di recupero 

Classi  III 

Materia SPAGNOLO       

(seconda lingua) 
 COMPETENZE  

Comprendere globalmente un testo scritto su argomenti noti e coglierne alcune informazioni dettagliate. 
Interagire in una conversazione, anche relativa al proprio settore di indirizzo, utilizzando un linguaggio 
essenziale, adeguato al proprio livello, con una pronuncia e intonazione accettabili. Produrre semplici testi 
su argomenti noti, anche relativi al proprio settore di indirizzo. Esporre gli argomenti con sufficiente 
chiarezza e scorrevolezza.  

- Descrivere antipasti e primi piatti  
CONOSCENZE /CONTENUTI  

- Indicativo passato remoto (regolare/irregolare) - Contrasto passato remoto/imperfetto 
- Indicatori ed espressioni temporali 
- La preposizione italiana “da” in spagnolo  

- L’imperativo affermativo 
- Morfologia del futuro 
- Gli antipasti 
- Salumi e formaggi spagnoli 
- I professionisti del settore cucina. Norme igieniche. HACCP. - Le verdure. Il taglio delle verdure  

- Ricette spagnole con i legumi e con il riso.  

 
 

LESSICO RELATIVO AI SUDDETTI AMBITI  

 

 


