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Moduli disciplinari

periodo/durata titolo

OTTOBRE/NOVEMBRE Il menu come strumento di vendita

La composizione grafica del menu

La programmazione del menu in base alle occasioni, stagioni e luogo
I menu regionali
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NOVEMBRE/DICEMBRE

Le aziende ristorative

Le aziende enogastronomiche
La ristorazione commerciale
La ristorazione collettiva

La neoristorazione

| bar

GENNAIO/FEBBRAIO/MARZO

Food & Beverage Manager
Il food e beverage manager
| compiti
Principali requisiti
Le figure professionali

La cucina di sala

Il flambage

Lavorare alla lampada
Esempi d ricette

La cucina fredda di sala

APRILE/MAGGIO/GIUGNO

Il banqueting e il catering

| banchetti e il servizio di banqueting
Il banqueting

Il catering

Il banqueting manager
L’organizzazione di un banchetto
L’uso della check list
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