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Libro di testo: Gentili P.,Colluto E., Montefiori E. Tacconelli.F 
La scuol@ di enogastronomia 
ediz. Calderini 

 

MODULI DISCIPLINARI 
 Titolo Periodo/durata 
 MODULO 1: U5: Il menù 

La composizione grafica del menù 
L’ impostazione del menù 
Le ricette internazionali di flambè 

Ottobre/ 
Novembre 

 MODULO 2: ENOLOGIA 
Dall’ uva al vino 
I vini del territorio italiano 

 

Dicembre/ 
Gennaio 

 MODULO 3: Le aziende ristorative  
Classificazione delle aziende ristorative 

Febbraio/ 
Marzo 

 MODULO 4: Dalla distillazione al distillato 
La tecnica di distillazione 

Aprile/ 
Maggio 

   MODULO 4: Tecniche di vendita 
 Le tipologie di clientela  
 La comunicazione verbale e non verbale 
 Etica professionale 
 

 Giugno 
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