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Programma svolto

| Anno scolastico: | 2021/2022 |
Istituto (professionale/tecnico) Indirizzo: BK articolazione: Enogastronomico
| classe: [ 4 |
| Disciplina: | 2~ L.C. Spagnolo
| docente: | Gabriella Muscato
Libro di testo: iNuevo en su punto! El espafiol en cocina, restaurantes y bares —

Susana Orozco Gonzéalez Giada Riccobono - HOEPLI

MODULI DISCIPLINARI

periodo/durata

Unidad 7: Profesionales de cocina: 1éxico especifico y gramatica (pronombres dal 29 ottobre a
personales atonos complemento directo e indirecto, introduccion al futuro simple, dicembre
pretérito perfecto)

Unidad 8: Profesionales de comedor: 1éxico especifico y gramatica (el condicional gennaio
simple y compuesto)

Unidad 9: Menus y mise en place: léxico especifico y gramética (repaso hay/estar) febbraio
Unidad 10: En cocina: maquinaria, utensilios, HACCP y seguridad en el trabajo: febbraio —
Iéxico especifico. marzo
Unidad 11: Trabajando en un bar: Iéxico especifico y gramatica (la perifrasis de aprile
obligacion)

Unidad 12: La mise en place del bar: Iéxico especifico y gramatica (presente de aprile - maggio

subjuntivo regular e irregular, imperativo afirmativo y negativo)

Altro:
periodo/durata
Ed. Civica: UE y los aspectos econdémicos, politicos y sociales de Espafia en la UE Marzo
UDA: El consumo responsabel: el comercio justo y el sello FAIRTRADE Maggio
Vision pelicula “Toc Toc” Maggio
Cultura espafiola: descubriendo la comida, las fiestas y la artesania de Espafia Da Gennaio a

Maggio

Pordenone, 6 giugno 2022
Il docente
Gabriella Muscato
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