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MODULO A
STRUMENTI DI LAVORO

I calcoli percentuali
I calcoli percentuali sopracento
I calcoli percentuali sottocento
I riparti proporzionali diretti
Interesse e montante
Sconto e valore attuale commerciale

MODULO B
IL MERCATO TURISTICO

Il turismo
Il turismo attivi, passivo e produttivo
La domanda turistica
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L'offerta turistica
Il mercato turistico

MODULO C
COSTITUZIONE E GESTIONE DELL’IMPRESA 

L'attività economica e l'azienda
La forma giuridica dell'impresa
La gestione dell'impresa

MODULO D
I DOCUMENTI DELLE OPERAZIONI DI GESTIONE

L'imposta sul valore aggiunto
Le operazioni IVA e la base imponibile
La fattura immediata e differita

MODULO E
EDUCAZIONE CIVICA

La funzione svolta dalle banche
Il conto corrente bancario
I regolamenti in denaro contante, con bonifico bancario 
Gli assegni bancari e circolari, le carte di credito, di debito e ricaricabili 

Data 15/06/2022 Daniela Sfreddo
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