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MODULI DISCIPLINARI 
Titolo Periodo/Durata 
MODULO1: Il mondo dell’enogastronomia la sala e la vendita: Il personale di sala nome e 
competenze di ogni figura professionale 

Ottobre / 
novembre 

MODLULO 2: Igiene e sicurezza sul lavoro: La cultura dell’igiene e l’etica professionale Dicembre 
MODULO 3: La sala ristorante arredi e attrezzature, terminologia tecnica e l’uso del 
materiale. 

Aprile/ maggio 

MODULO 4: Il servizio di bar terminologie, tipologie arredi e attrezzature Gennaio 
MODULO 5: La prima colazione tipologie e terminologie Febbraio 
MODULO 6: La professione del cameriere le tipologie di servizio e la mise en place Marzo 
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