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DISCIPLINA: FRANCESE
DOCENTE: PITROLO Elena

Sett. / Ott.
MODULO 1: La France ore
1.1 | La France physique et administrative 3
1.2 | Les Institutions francaises 3
1.3 | Les symboles de la France 1

Totale ore dedicate al modulo: 7

MODULO 2: Alcune regioni francesi

Ott./Nov./Dic.

ore
2.1 | PACA: le territoire, les manifestations, la gastronomie, 1’économie; les produits
) LI . 5
typiques (les parfums de Grasse; huile d’olive; calissons)
2.2 | ALSACE: le territoire, les villes principales (Strasbourg, Colmar) ; la gastronomie ; 5

la Route des Vins

Totale ore dedicate al modulo: 10

. Gen./Feb.
MODULO 3: L’Unione Europea ore
3.1 | Les Institutions européennes (Parlement, Conseil Européen, Conseil de 1I’UE, 4
Commission, BCE) ; les symboles de 1’Union Européenne
3.2 | Les étapes de la construction de ’'UE 4
3.3 | Hugo et son idée d’Europe : analyse du discours prononcé au Congres de la Paix 1849 2

Totale ore dedicate al modulo: 10

. . - Febbraio
MODULO 4: Il BIO e il consumo responsabile e sostenibile ore
4.1 | Qu’est-ce que c’est le BIO ? 2
4.2 | La consommation du BIO en France ; La production di BIO en France 2
4.3 | La consommation responsable 2

Totale ore dedicate al modulo: 6

. . . L . Mar.
MODULO 5: Le nuove frontiere della cucina e i regimi alimentari ore
5.1 | La cuisine moléculaire et ses ingrédients 2
5.2 | D’une cuisine a ’autre : la cuisine fusion, végétarienne, végétalienne, la nouvelle 4
cuisine
5.3 | Le régime Okinawa et la micronutrition 1

Totale ore dedicate al modulo: 7

C . Apr.

MODULO 6: Prodotti tipici francesi Ofe

6.1 | Les vins et le Champagne 3
6.2 | Les fromages 3

Totale ore dedicate al modulo: 6

Pordenone, 15 maggio 2021

Il docente
prof.ssa Elena Pitrolo
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