Istituto d’lstruzione Superiore “Federico Flora”

Istituto Tecnico per il Turismo

Istituto Professionale per i Servizi
Commerciali — Enogastronomia e Ospitalita Alberghiera —
Sanita e Assistenza Sociale — Arti ausiliarie Professioni Sanitarie: Ottico

Sito Web: e-mail: Casella Posta Certificata: C.f.:
www.istitutoflora.gov.it pnis00800v@istruzione.it pnis00800v@pec.istruzione.it 80009070931

F.FIora

Pordenone, 2,?

Programma svolto

| Anno scolastico: | 2020/2021 |

Istituto (professionale/tecnico) Indirizzo: Enogastronomico articolazione: sala
| classe: | 4BKS |
| Disciplina: | 2lingua SPAGNOLO |
[ docente: | ZANDONELLA CHIARA |
| Libro di testo: | Riccobono, Nuevo, en su punto, HOEPLI. |

MODULI DISCIPLINARI

titolo periodo/durata

Modulo 3: Mesones, restaurantes y comedores Apr-giugno
unidad 7: profesionales de cocina,

unidad 8: profesionales de comedor

unidad 9: menus y mise en place

unidad 10: En cocina: maquinaria utensilios, HACCP y seguridad

Modulo 4: Establecimientos de bebidas Nov-marzo
unidad 11: trabajando en un bar
Unidad 12: en el bar

Unidad 13: bebidas calientes
Unidad 14: de tapas y bocadillos

Modulo 5: introduzione al lessico: el pescado Aprile
Altro:
titolo periodo/durata

Lavoro interdisciplinare tra LSE Cucina e 2lingua: a gruppi, secondo le classi | maggio
ristorative (ristorazione collettiva, catering, ristorazione commerciale e ristorazione
viaggiante), ideare un menu per una giornata o0 un week end a tema, ovvero con
tipicita spagnole.

Pordenone, 15 giugno 2021

Il docente
Chiara Zandonella
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