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Programma svolto

| Anno scolastico:

| 2020/2021 |

Istituto (professionale/tecnico)

Indirizzo: Enogastronomico articolazione: -

| classe: | 3CK |
| Disciplina: | 2lingua SPAGNOLO
[ docente: [ ZANDONELLA CHIARA

Libro di testo:

Susana Orozco, Polettini, Perez Navarro, Juntos 2, Zanichelli
Gonzalez, Giada Riccobono, Nuevo, en su punto, HOEPLI.

MODULI DISCIPLINARI

titolo periodo/durata
Modulo 1: Abriendo boca Novembre-
unidad 1: Comiendo bien, marzo

unidad 2: los reyes de la mesa: los embutidos,

unidad 3: tradiciones queseras

Modulo 2: Primeros platos, hortalizas y su servicio Aprile-giugno
unidad 4: primeros platos,

unidad 5: la huerta,

unidad 6: servir primeros platos y guarniciones

Juntos 2: Dicembre
Unidad 10: el clima

Juntos 2: Maggio

El futuro: unidad 11, solo la parte grammaticale

Conocemos al mundo hispano: Novembre-
unidad 2: Espafia, Aprile

unidad 3: Hispanoamérica,
unidad 5: El cocido

Altro:
titolo periodo/durata
Approfondimenti a gruppi su alcune zone del Sudamerica, in particolare “los lugares | Dicembre-
ins6litos” e il clima associato. gennaio
Approfondimenti a gruppi su alcuni insaccati regionali marzo

Pordenone, 15 giugno 2021
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Il docente
Chiara Zandonella
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