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Programma svolto

| Anno scolastico: | 2020/2021 |
Istituto (professionale/tecnico) Indirizzo: articolazione:
PROFESSIONALE ENOGASTRONOMICO LSE CUCINA
| classe: 3 | CKC |
| Disciplina: | CUCINA |
| Docente: | prof. Nicola ACITO |

| Libro di testo:

| 1l nuovo Cucinabile 2 vol. — A. Solillo e S. Palermo — Ed. San Marco |

MODULI DISCIPLINARI

titolo periodo/durata

PRODOTTI E TECNICHE DI CUCINA: | CEREALI E LE UOVA settem./novemb.

LA CULTURA ALIMENTARE ITALIANA: LE REGIONI dic./ febbraio

PRODOTTI E TECNICHE DI CUCINA: LE CARNI marzo/ aprile

PRODOTTI E TECNICHE DI CUCINA: | PRODOTTI ITTICI aprile/ maggio
Altro:

titolo periodo/durata

ED. CIVICA: 1 PRODOTTI KMO E LO SPRECO ALIMENTARE AL RISTORAN. | marzo/ aprile

Pordenone, 15 giugno 2021

Il docente
Prof. Nicola Acito
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