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Programma svolto 

 

Anno Scolastico: 2020/2021 

 

Classe: 3 AK 

 

Disciplina: Laboratorio di servizio enogastronomici (LSV) 

 

Docente: Prof. Luigi Sepe 

 

 

Libro di testo: Gentili P. ,Colluto E., Montefiori E. Tacconelli.F 

La scuol@ di enogastronomia  

ediz. Calderini 

 

MODULI DISCIPLINARI 

 Titolo Periodo/Durata 

 MODULO 1: La sala e la vendita: U1 scheda di riallineamento e approfondimento    

U3 Il menù come strumento di vendita  

Ottobre 

 MODLULO  3: La tecnica e la pratica di sala: U1   Scheda di riallineamento U6 La 

cucina di sala 

Dicembre 

 MODULO 5: La tecnica e la pratica di bar: U1 Bar, organizzazione e gestione U3 i 

cocktail 

Novembre 

 MODULO 6: Enologia e abbinamento: U1 Dall’ uva al vino U2 La gestione del vino Aprile / Maggio 

   

 

 

 

 

Altro: 

 Titolo Periodo/durata 

 Attività di laboratorio: preparazione cocktail IBA, preparazione caffè, taglio della 

frutta, la cucina Flambé, Continental e English breakfast  

Tutto l’anno 

durante le 

attività 

laboratoriali 

 

 

Pordenone, 8 giugno 2021 

 

 

Il docente 

Prof. Luigi Sepe 
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