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docente: TRIOLONE FRANCESCA

Libro di testo: AAVV. La scuol@ di enogastronomia sala e vendita edizione
calderini

Moduli disciplinari

periodo/durata titolo

Prodotti tipici del territorio: enografia regionale e del FVG
Cenni enologici, tecniche di vinificazione, i vini del Friuli Venezia Giulia

16 D.0.C ¢ D.O.C.G,
Criteri di certificazione di qualita
6 I decreti ministeriali
2 Prodotto internazionale
lo Champagne
6 Il menu come strumento di programmazione e di vendita

Classificazione delle aziende ristorative.

2 La comunicazione come strumento di vendita



mailto:pnrc01000r@istruzione.it

La consapevolezza commerciale (PPT)

12

Valorizzazione dell’offerta ristorativa
Le nuove tendenze del mercato: catering e banqueting
Classificazione, tipologie, le figure professionali di settore

I cocktails
Classificazioni internazionali e tipologie: pre-dinner della categoria Martini.

Conoscenza dei prodotti:
la distillazione e i prodotti della distillazione

12

Organizzazione e gestione dell’attivita ristorativa/alberghiera nel
complesso

Partecipazione all’evento “cucinare” presso ente Fiera di Pordenone
Alternanza scuola-lavoro (120 ore agosto - settembre)
Drammatizzazione delle conoscenze.

120 ore
Agosto - Settembre

Alternanza scuola-lavoro

Pordenone, 16 giugno 2018

Il docente
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