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Programma svolto

Anno scolastico: 2017-2018

Istituto (professionale/tecnico) Indirizzo: opzione:
Professionale Enogastronomia Sala/cucina
Classe: 111 C-DK

Disciplina: 2" LINGUA STRAN Spagnolo

docente: Donat Mara

Libro di testo:

Accion 1y 2, C. Polettini y J. Perez Navarro, Zanichelli
Nuevo jen su punto! S. Orozco Gonzalez y G. Riccobono, Hoepli

Moduli disciplinari

periodo/durata

titolo

ottobre-dicembre

Presente e passato recente: parlare di abitudini e di fatti personali
appena accaduti.

Accion 1 U. 7-8, ripasso e rinforzo 1-6, schede

Cultura: ristoranti e piatti in Spagna, in generale.

Nuevo jen su punto! Mod. 6-7 U 18-20, 21-22 Video tutorial

gennaio-marzo

Passato e futuro: ricordi, previsioni e progetti.

Accion 2, U11, 15. Rinforzo Ser/estar U 9

Cultura: El clima en Espana. Las Oda al tomate y a la cebolla de Pablo
Neruda. Canzoni a tema

Nuevo jen su punto! Mod 4 U 11 y 12 Video tutorial

aprile-giugno

Nella citta: monumenti, servizi commerciali, indicazioni

Accion 2, U. 10, rinforzo U 11.

Cultura: Le civilta precolombine La festa della tomatina e Los
Sanfermines

Nuevo jen su punto! Mod 4 U 13-14. Video tutorial e lavori creativi
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Altro:

periodo/durata titolo

ottobre-giugno Specializzazione enogastronomica: funzioni comunicative, linguaggi
tecnici e lessico specifico

Video tutorial: come preparare i coctail, lessico del bar, come preparare
caffé e cioccolato. Produzione di menu del bar completo in formato
cartaceo.

Data 12 giugno 2018
11 docente

Prof.ssa Mara Donat



