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ISTITUTO PROFESSIONALE PER I SERVIZI  

 

ENOGASTRONOMIA E OSPITALITA’ ALBERGHIERA  

per esami e attività di recupero 

 

Classi   QUINTE  art. SALA E CUCINA 

      

Materia    2 LINGUA FRANCESE 

 

Competenze:  

 

Comprendere e sapere utilizzare la terminologia specifica di indirizzo anche in contesti non noti 

riguardanti l'ambito professionale. 

Conoscenze/ abilità: 

 

Saper comprendere e produrre testi orali e scritti utilizzando le funzioni comunicative, il lessico di 

base relativo ai suddetti argomenti, le fondamentali regole grammaticali dimostrando una 

accettabile correttezza fonetica. 

 

Contenuti comunicativi: 

 

- La produzione e i prodotti BIO 

- La produzione e il consumo sostenibile e responsabile 

- Presentare alcuni vini francesi e le maggiori regioni vitivinicole francesi. 

- L’Unione Europea (educazione civica) 

- Presentare alcuni aperitivi e acquaviti francesi 

- La Francia fisica e amministrativa; le istituzioni francesi; i simboli della Repubblica 

Francese. 

- Presentare almeno 3 regioni francesi tra le seguenti: PACA, le Grand-Est, la Bretagne, 

Auvergne-Rhône-Alpes. Conoscerne le città principali con le loro attrazioni, la 

gastronomia e i prodotti tipici. 

- La France d’Outre-Mer  

Contenuti grammaticali 

I contenuti grammaticali sono funzionali alla produzione scritta e orale  

- Aggettivi e pronomi dimostrativi 

- Aggettivi e pronomi possessivi 

- L'articolo partitivo (casi particolari) 

- I pronomi complemento (COD/COI) 

- I pronomi relativi 

- La formazione e l'accordo del Passé Composé 

- L'imperfetto 

- Il futuro 

- Il Participio Presente 

 

Trattandosi di classe terminale, è opportuno fare riferimento al Programma presente nel Documento 

del 15 maggio. 


